WSET 2. Seviye Sistematik Sarap Tadimi Yaklasimi®
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WSET 2. Seviye Sarap Sozlugu:

WSET 2. Seviye Sistematik Sarap Tadimi Yaklasimi® icin destek

Aroma ve tat tanimlama

Birincil aroma ve tatlar
Uziim ve alkol fermantasyonundan gelen aroma ve tatlar

Ciceksi agac cicedi, glil, menekse

Yesil meyve elma, armut, Bektasi UzUm, Gzim

Turuncgiller greyfurt, limon, misket limonu, portakal

Cekirdekli meyve seftali, kayisi, nektarin

Tropik meyve muz, ligi, mango, kavun, carkifelek/passion fruit, ananas

Kirmizi meyve kirmizi Frenk GzUmd, kizilcik, frambuaz, cilek, kirmizi kiraz, kirmizi erik
Siyah meyve siyah Frenk tGzimu, boégurtlen, yaban mersini, siyah kiraz, siyah erik
Otsu yesil dolmalik biber, cimen, domates yapragi, kuskonmaz

Bitkisel okaliptls, nane, rezene, dereotu, kuru bitkiler

Baharat karabiber/beyaz biber, meyan koki

Meyve olgunlugu olgunlasmamis meyve, olgun meyve, kuru meyve, pismis meyve
Diger 1slak tas, sekerleme

ikincil aroma ve tatlar
Sarap yapiminda fermantasyon sonrasi ortaya ¢ikan aroma ve tatlar

Maya (6lii maya, otoliz, flor) biskivi, hamur isi, ekmek, kizarmis ekmek, ekmek hamuru, peynir, yogurt
Malolaktik dontisiim tereyagdl, peynir, krema
Mese vanilya, karanfil, Hindistan cevizi, sedir, kdz odun, is, ¢ikolata, kahve

Uclinciil aroma ve tatlar
Olgunlastirmadan gelen aroma ve tatlar

Kirmizi sarap kuru meyve, deri, toprak, mantar, et, tittin, 1slak yaprak, orman zemini, karamel

Beyaz sarap kuru meyve, portakal marmeladi, petrol (benzin), tarcin, zencefil, muskat, badem,
findik, bal, karamel

Ozel olarak oksitlenmis saraplar badem, findik, ceviz, cikolata, kahve, karamel
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